Plat végétarien

ﬁ Plat sans viande

‘ Origine de
nos viandes

* = Plat avec du porc
(PC) = Plat complet

RPC

RESTAURATION POUR COLLECTIVITES

Menu "Froid"

DU 04/06/2025 AU 02/07/2025

Ces menus ont été
réalisés en collaboration
avec notre diététicienne.

Oeuf dur & mayonnaise
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Oeuf dur & mayonnaise
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Pizza au fromage
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Terrine de légumes
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1[0 Longe de porc* nature Jambon blanc* q Ro6ti de boeuf Jambon de dinde Aiguillette de poulet
froid mayonnaise pochée

Oeuf dur & mayonnaise

Salade mexicaine
(h.rouge/mais)

Salade de pates

Taboulé (semoule BIO)

Salade du berger

Salade de tortis
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1 Chanteneige Fromage blanc Kiri Cheddar Vache picon
a la coupe
2 Petit suisse nature Buchette mélange a la Bulgy aux fruits Petit suisse nature Petit nova aromatisé
coupe mixés
3
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Pomme Banane Abricot Nectarine Fruit
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Tarte bressane

Beignet aux pommes

fle flottante

Muffin aux pépites

de chocolat (oeufs BIO)

(selon arrivage)

Mousse maison au caramel
beurre salé(lait BIO)
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